
please turn over 

Desserts

CHOCOLATE & AMARETTI BUNET PIEMONTESE    6.50 
crème Anglaise, poached blueberries, salted caramel ice cream 

BOURBON CAPPUCCINO    6.95 
vanilla ice cream, espresso soaked sponge, bourbon cream,  

almonds, orange truffle 

LEMON POSSET & POACHED RASPBERRIES    5.95 
plum jam, pistachio crumb, shortbread 

PISTACHIO & POLENTA SLICE    5.95 
mandarin gel, macerated golden raisins 

AMARETTO AFFOGATO   6.95 
espresso, amare  biscuit 

HAND‐MADE GELATO & SORBET 
  one scoop 1.50 | three scoops 4.50 

  Gelato 
black cherry  ~  salted caramel  ~  white mint 

vanilla  ~  chocolate  ~  coffee  
  Sorbet 

alphonso mango  ~  amalfi lemon  ~  raspberry 

Liquid Desserts 

Vanilla Espresso Shot  4.00 
Single espresso shot topped off with vanilla ice cream. 
Grasshopper  4.50 
Light and smooth ‐ Crème de Menthe, crème de cacao and cream, chocolate dust 
Kahlua Cup  5.25 
Crème de cacao, Kahlua and cream. 

Cheese Board 

Three Cheeses  8.50  | Five Cheeses 12.50 
quince jelly, grape chutney, celery cress, oat biscuits, lemon & whisky drizzle 

Montgomery Mature Cheddar  
Cow’s Milk, Somerset , United Kingdom 
Semi‐hard  nu y, peppery, with a  

hint of spice 

Taleggio 
Cow’s Milk, Como, Italy  

Semi‐so   washed rind with a mild 
creamy taste and fruity tang 

Colston Basset S lton 
Cow’s Milk, No nghamshire ,United Kingdom 
Blue  creamy and smooth with mild blue 

finish 

Comte 
Cow’s Milk, Franche‐Comte, France 
Semi‐hard  full flavor with a hint  

of sweetness 

Goat Cheese 
Goat’s Milk, East Sussex, United Kingdom  
So   musty flavour that balances  
sour fruit, sweetness and salt 

Goat Cheese 
Goat’s Milk, France & In‐House, UK 

So   whipped with hazelnut oil & pink 
peppercorn, crushed hazel nuts 

To Finish 

Taylors LBV Port, 2010, Portugal    3.50 

Cockburns Special Reserve, Portugal    3.10 

Quinta do Noval 20 Years Old Tawny Port, Portugal   10.50 

Cognac, Remy Mar n, VSOP    4.00 

Armagnac, Janneau, VSOP    3.50 

Please ask your waitron about our Dessert Wines 

Twinings Tea   2.50 

Organic Rooibos   2.00 

Espresso | Americano   2.50 

Cappuccino | La e   2.75 

Liqueur Coffee   6.00 

Many	thanks	for	dining	with	us.			We’d	love	you	to	leave	happy,	so	please	let	us	know	if	
there	was	anything	not	to	your	satisfaction.		We	appreciate	your	feedback	


